
       Menú diario semanal 

      Primeros a elegir (uno por menú)

• Ensalada de tomate, berenjena, calabacín, queso feta y vinagreta de miel, soja y 
sésamo. (7,10,11,12)

• Ensalada con aguacate y pechuga de pollo a la plancha, salsa cocktail. (1,3,4,6,10,12)

• Risotto de pollo y salsa de setas. (7,12). 

• Tartar de atún con guacamole, ensalada y tostadas. (1,4,6,10,12)

• Tacos con pescado frito y trampó. (4,7,12)

• Gambas al ajillo con tomate y sofrito. (2,12)

   Segundos a elegir (uno por menú)

• Filete de lubina a la plancha con vinagreta  de ajo, limón y azafrán. (4,7,9,12)

• Filete de salmón a la plancha con salsa de curry y leche de coco. (4,7,9)

• Filete de gallo de San Pedro frito con cebolla y salsa tártara. (1,3,4,7,9,10,12)

• Sepia a la plancha con ajo y perejil. (7,9,13)

• Variado de pescado a la plancha con vinagreta de pimientos. (4,7,9,12)

• Lechona confitada deshuesada con Chuntey de tomate. (7,9,12)

• Puntas de solomillo con ajos, cebolla y setas. (1,3,6,7,9,12)

• Ternera lechal a la brasa con salsa de setas. (7,9,12)

• Cordon bleu de pollo con patatas fritas y pimientos de Padrón. (1,3,7)

• Hamburguesa casera de ternera con cebolla confitada y queso. (1,3,4,7,10)

*Bebidas: 1 botella de vino y agua para dos personas.

*Postre del día. (3,7,8)

*Pan (1), Alioli (7), Olivas.

CONSULTEN ALÉRGENOS CON NUESTRO PERSONAL
 Precio: 30 €  (IVA incluido)

 Fines de semana y Festivos: 35 €  (IVA incluido)

* Este menú se servirá de 12:30 a las 16:00 horas.


